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HOTTES

Le bon air de France Air

rance Air apporte un air nou-

veau au secteur des hottes
des cuisines professionnelles avec
des solutions qui répondent aux
besoins des Utilisateurs et & toutes
les configurations. Cangues pour
les moyens et grands espaces, ou-
verts ou isolés, 4 forts dégage-
ments de polluants, ces hattes é-
duisent les consommations
énergétiques et le risque d'en-
crassernent des gaines.
Avec une structure soudée quila
rend étanche i Vair et 3 l'eau, Bra-
seria Pulse assure l'extraction de
la chaleur et des polluants géné-
rés par les 2ones de cuisson utili-
sant des fours & braise ou des bar-
betues. Son systdme d'extinction
des flamméches s'effectue par
pulvérisateur d'eau intégré direc-

MOBILIER

tement dans le systéme d'as-
piration. Cette automatisa-
tion du déclenchement s'ac-
tive dés I'ouverture des fours &
braise, gréice & une sonde da dé-
tection de température par infra-
rouge. Les hottes Maia et Atria
Pulse HRHPC fournissent un flux
dlair pulsé motorisé qui améliore
|a captation des polluants touten
diminuant les besoins en extrac-
tion. Les hottes sont dimension-
nées pour accroitre le volume de
cantonnement et éviter les dé-
bordements,

Cette technique maximise le
confort des utilisateurs, Laug-
mentation de l'efficacité de cap-
tation due & la mise en place d'une
barribre afraulique créée par lair
pulsé, associée a l'effet d'induc-

Richard Diffusion

déménage

ichard Diffusion, un des pre-

miers fournisseurs en
France de mobilier CHR et im-
planté depuis trente ans & Nimes
(2 Saint-Césaire), pose ses meu-
bles dans un espace de 5000 m?
situé & Garons (Card). Cet em-
placerment lui offre ainsi une mel-
leure accessibilité et des installa-
tions madernes pour mieux
servir ses clients.
Le nouveau bitiment, dessiné
par le cabinet darchitecture Al-
tec (Alés - Card] et localisé au
sein de la ZAC Mitra, offre & Ri-
chard Diffusion une infrastruc-
ture accessible. Doté d'umentre-
pit de 4000 m? et d'une salle
d'exposition de 700 m?, et gréce
Aun investisserment de 3 ME, Ri-
chard Diffusion est en mesure
d'accroitre considérablement son
stock disponible ot sa capacité a
répondre rapidement aux de-
mandes des clients,

Le biitiment, idéalement situd & In
sortie de l'autoroute, permet &
lentreprise d'élargir sa gamme de
produits et services.

Les installations proposent éga-
lement un espace supplémen-
taire pour le développement
d'idées innovantes en matiére
d'aménagement et permettront
al'entreprise d'introduire régu-
lisrerment de nouveaux produits
sur le marché. « Ce déménage-
ment représente une étape im-
partante pour Richard Diffusion »,
précise Laurent Karouby, qui par-
tage avec son frére Jonathan la
gestion de I'entreprise fondée il
y a trente ans par leurs parents
Richard et Monigue Karouby, ®

anu\euu siége est doté dunentr!p&d:d-ﬁw m¥ et d'une salle
d'exposition de 700 m!.

Des hottes qui améliorent la
captation des polluants.

tionen face frontale, engendre une
dhrminution des débits d'extraction
nécessaires. Cette réduction de
l'ordre de 30 % d'énergie par rap-
port & un systérme standard favo-
rise un retour rapide sur investis-
sament.

Par aileurs, lazone de travall pré-
sente un confort optimisé grace
aux jets inclinés quimaitrisent les
vitesses d'air au-dessus du cuisi-
nier, Possibilité également dune
personnalisation et dune réalisa-
tion sur mesure, &

CAVES A VIN

Frio avec brio

£5 Caves a vin ont été remar-

queées lors du salon IFA Ber-
lim du 1 au'S septembre, Leacer
européen du marché, le Croupe
Frioa présenté les nouveautés de
ses marques Temmptech, Clima-
diff, Avintage et La Sommeliére
et, en exclusivité, ses modéles
connectés.
La margue Avintage lance ainsi
deux gammes de cave a vin en-
castrables avec un contrdle et un
réglage & distance des différents
paramétres, température, éclai-
rage et alarmes. Dernier crulLa
Sommeliére, la gamme ECS en-

INNOVATION

PrintFood imprime

sa patte
e concept original et porteur
de personnalisation sur me-

o sure des aliments apporte une

valeur ajoutée tout en contri-
buant & capter de nouveaun mar-
chés, Seul fabricant francais
d'imprimantes alimentaires,
PrintFood casse les codes de la
restauration avec des motifs sur
les produits. Ses machines inno-
vantes impriment des images,
photos, logos ou encore mes-
sages sur la majorité des sup-
ports alimentaires, patisseries
sucrées ou salées, chocolats,
pétes & sucre ou d'amandes,
pains & burger, crépes, charcute-
ries et méme fromages, Pour ses
concepteurs, cette prestation va-
lorise |a production et son caté

richit I'offre connectée avec trois
caves de service double zone de
termpérature. Toutes les réfédrences
sont compatibles avec une appli-
cation de gestion développée par
Frio. Disponible gratuiterment sur
I'Apple Store et Android, Vinotag
permet de piloter kes caves depuis
son smartphone. Sur la gamme
Ecellar La Sommaeliére, les

unique avec un matériel rentabi-
lisé en quelgues mois. Loffre dé-
cline trois imprimantes, Clas-
sique, Reconditionnée, plus
abordable financigrement, et
Black Edition, produit phare de la
margue qui allie simplicité d'uti-
lisation, rapidité d'impression et
maitrise des consommables. &

dayettes communiquent par ail-
lewrs en temps réel pour mainte-
nir un registre exact des cuvées,
localiser instantanément et pré-
cisément une boutellle, trouver
des endroits encore disponibles,
Btre alerté des clates d'apooée, du
niveau de stock et conseiller sur
['emplacernent optimal pour ga-
rantir ke melleur viellssement. o

SOUS-VIDE

Orved en ordre de marche

es programmes intelligents

#aborés par Orved simpli-
fient les processus manuels et le
travail des restaurateurs et as-
surent un gain de temps impor-
tant, Du nettoyage des ingré-
dients aux processus plus
complexes comme le placage &
l'emballage sous vide, lamachine
dépasse ses fonctions originelles
avec quelques innovations. Les
procédures automatiques mises
au point par le fabricant italien
permettent & une marinade de
pénétrer uniformément en

quelgues heures et sans gaspil-
lage de produit. Pour préparer
un beeuf braisé au Barolo,

Lamachine demballage Idea 32 hi-
line répond aux besains du client.

B heures et un verre de vin suf-
fisent contre 48 heures et une
bouteille entiére avec une mé-
thode traditionnelle. Une autre
fonction assure la capture des
antimes des herbes et des épices,
Elle réduit |'axydation duplat, ga-
rantit sa saveur et prolonge sa
durée de conservation, Par ail-
leurs, un programme emballe
sous vide des patisseries finies.
Gréce a l'introduction de gaz
inerte, il évite que l'intérieur mou
ou crémeux ne s'échappe ou que
la pate ne se brise. @
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