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Fiche technique : Black Edition

Car votre activité vous demande toujours plus d’attention envers vos clients,
nous avons développé la solution Francgaise vous permettant de gagner du temps
et personnaliser tout type de supports alimentaires : macarons, pdte a sucre, pate
d’amande, crépes, wraps, fromage, sablés, cakes, charcuterie, chocolat ...
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Votre produit livré avec: un ordinateur reconditionné a neuf, un logiciel de personnalisation, une
formation et des tutoriels vidéo.

Utilisation facile et accessible a tous

Un design épuré et ultra compacte

Une qualité d'impression professionnelle pour des supports allants jusqu’a un format A3+ = 33cm

Un module d’économie d’encre inédit pouvant atteindre 30% par impression

Encre végétalienne et sans gluten
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Print'F—OOD Fiche technique : Black Edition

Descriptif technique :

Téte d'impression FINE a jet d'encre avec
Téte gouttes d'encre de 1 pl (minimum)
CANON
Résolution Jusqu'a 9600 x 2400 dpi
Tailles d’impression sans marge A3, A4, LTR, LDR, 25 x 30 cm, 20 x 25 cm,
P g 13x18cm, 10 x15cm
. Cycle de travail Jusqu’a 12000 pages pas mois
Impression
Vitesse d’impression moyenne A4 2 minutes et 20 secondes
Vitesse d’impression moyenne A3 4 minutes
Dimension 94 x73x42,5cm
Poids 35 kg
Connectique Alimentation 220-240V
Température 15-30°C
Environnement
Humidité 10-80% d’HR (sans condensation)
Garantie 2 ans Piéces et main d'ceuvre (hors téte d’impression)
Hotline 12 mois
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